/UM SOLLNER

Sirschen

HERZLICH WILLKOMMEN IM SOLLNER HIRSCHEN!

Ob im Kreise von Familie oder Freunden — lhr Besuch bei uns soll zu
einem unvergesslichen Erlebnis werden. Unsere Speisekarte begleitet
Sie das ganze Jahr (iber mit einer feinen Auswabhl traditioneller und
moderner Gerichte, liebevoll zubereitet mit besten Zutaten.

Dartiber hinaus finden Sie auf unserer Saisonkarte stets
wechselnde, saisonale Spezialitditen, die den Geschmack der
jeweiligen Jahreszeit auf den Teller bringen — frisch, regional und
mit besonderer Raffinesse.

WIR WUNSCHEN IHNEN GUTEN APPETIT!

Ihr Team vom Sollner Hirschen



Aus dem Suppenfopf

KRAFTIGE BRUHE MIT MAULTASCHEN A" &1L €750

Fleischbriihe / GemUsestreifen




Brofjeit

N\
' 4

BROTZEITBRETTL “SOLLNER HIRSCH" 12315 A1.C.G I L
Sudtiroler Speck ggA. / Kaminwurz / Wurstaufschnitt /
Schweinebraten / O'gmachter Kas / Camembert /

Butter / Radi / Brotkorb mit Breze

O'GMACHTER KAS %36/

Rote Zwiebeln / Breze

EXTRAS:

Breze ™' €1,50
Stlick Butter® € 1,00
Brotkorb®'  €3,50

BVegetarisch

/\

N\
' 4

HANDGESCHABTE KASESPATZLE A< ¢

Zillertaler Bergkase / Rostzwiebeln /
dazu gemischter Salat mit frischen Gurken und Radieserl

RAVIOLI IN SALBEIBUTTER GESCHWENKT A" 6

Ravioli mit saisonaler Fiillung / Kirschtomaten / Friihlingszwiebeln /

Parmesan gehobelt

/\

€ 18,50

€ 10,50

€ 15,90

€ 19,50



Ansere Burger
S S S S SLG2 (2 £ O

CLASSIC-BURGER VOM BAYERISCHEN RIND A" <6 €17,50

ca. 180 g Rohgewicht
BurgersoBe / Tomate / Salat / BBQ-Schmelzzwiebeln
dazu Pommes Frites

CHICKEN BURGER 3> 7 AL G L)L € 16,50
BurgersoBe / Tomate / Salat / BBQ-Schmelzzwiebeln
dazu Pommes Frites

WAHLWEISE DAZU:
Speck* €150
Cheddar Kéise © €150

Jteischgerichte
N

WIENER SCHNITZEL VOM KALB*" ¢ € 26,90

Bratkartoffeln / Zwiebeln / Kimmel / kaltgeriihrte Preiselbeeren

OFENFRISCHER SCHWEINEKRUSTENBRATEN % 3> 7. A1. G, 1. L €16,90

Bratensol3e / Kartoffelknodel / Krautsalat

SCHNITZEL ,,WIENER ART” VOM SCHWEIN *'-< & € 20,50

Pommes Frites / kaltgeriihrte Preiselbeeren

MUNCHNER SCHNITZEL A< VOM SCHWEINERUCKEN € 21,50

Meerretich-Senf-Panade / Kartoffel-Gurkensalat mit frischem Dill

STEAK AUS DER RINDERLENDE *-< ¢ ca. 220 g Rohgewicht € 28,50

Buntes Gemuse / Risolée-Kartoffeln / Krauterbutter



Jisch
S S SSSLG2 2 £ 2

ZANDERFILET ° ¢ MIT FRISCHEN KRAUTERN IN BUTTER GEBRATEN

Salzkartoffeln / glasiertes, buntes Gemuise

BACKFISCHFILET VOM KABELJAU A< P-G
IN AUGUSTINER HELL GEBACKEN

Kartoffel-Gurkensalat / frischer Dill / Remoulade

TAGLIATELLE MIT FISCHWURFELN

feine Weisswein-HummersofRe

Siifer Abschluss
e

HEISSE LIEBE - ¢

2 Kugeln Vanilleeis / hei3e Himbeeren / Sahne

APFELKUCHERL GOLDBRAUN GEBACKEN A< ¢

Kugel Vanilleeis

KARAMELISIERTER KAISERSCHMARRN A" ¢ & H2

Apfelmus / Zwetschgenrdster

€ 26,50

€ 1750

€ 1750

€ 750

€ 8,50

€ 12,50



AUGUSTINER Lagerbier Hell # (0,51
AUGUSTINER Alkoholfrei Hell (0,51
RADLER #3 (0,51)
AUGUSTINER Dunkel #3 (0,51)
AUGUSTINER Pils # (0,331)
FRANZISKANER Hefe-Weissbier Naturtriib A" 43 (0,51
FRANZISKANER Hefe-Weissbier Dunkel A 43 (0,51
FRANZISKANER Alkoholfrei A1 A3 (0,51)
FRANZISKANER Hefe-Weissbier Leicht 43 (0,51)

AlRoholfreie Gefrinke

S S S S LG22 (25
Coca Cola "#3? / Coca Cola light "*3? (0,33I)
Fanta 23 (0,33)
Cola Mix 23?2 (0,51)
Zitronenlimonade "#3 (0,51)
Schorlen (0,51)
Apfel, Johannisbeere, Rhabarber, Mango, Maracuja
Tafelwasser (0,51)
Adelholzener Classic oder Naturell (0,25I)

Adelholzener Classic oder Naturell (0,75

)
RAugustiner:
BrauMiindren
gegriindet 1328

€4,50
€4,50
€4,50
€4,90
€4,00

€4,90
€4,90
€4,90
€4,90

€3,90
€3,90
€4,30
€4,30
€4,30

€ 3,50
€ 3,50
€ 8,00



3um Ansfofen
S S SS AL LR2 L P

FI. 0,75
APERITIFS PROSECCO Maschio Cavalieri - € 40.-
Aperol Spritz"'% (0,3l) € 8,50 CREMANT Rosé ! € 45.-
Hugo" (0,3I) € 8,50 CHAMPAGNER Gosset - € 80.-
Campari Spritz"* (0,3l) € 8,50 CHAMPAGNER Gosset Rosé " € 100.-
Lillet Wildberry** (0,31) € 8,50 RUINART Blanc de Blancs - € 170.-

RUINART Rosé - € 170.-

20eifs

Gruner Veltliner, Weingut Markowitsch, Carnuntum (AUT) €7-/€25-
WeilBburgunder Greifenstein, Weingut Kornell, Stdtirol (ITA) - €7-/€25-
Grauburgunder Class A, Weingut Neverland, Rheinhessen (D) € 8.-/ € 30.-
Riesling Alte Reben, Weingut Kesselstatt, Mosel-Saar-Ruwer (D) - € 8.-/ € 30.-

Sauvignon Blanc Cosmas, Weingut Kornell, Stidtirol (ITA) - € 35.-
Chardonnay St. Valentin, Weingut Sankt Michael, Sudtirol (ITA) - €45.--
Griner Veltliner Der Ott, Weingut Ott, Niederdsterreich (AUT) € 65.-
Sauvignon Blanc 500, Weingut von Winning, Pfalz (D) - €70.-
Riesling GG, Weingut Kesselstatt, Mosel-Saar-Ruwer (D) - € 60.-
Nose
Whispering Angel, Chateau d‘Esclans, Povence (FRA) - € 48.--
RK Spatburgunder, Weingut Kesselstatt, Mosel-Saar-Ruwer (D) - € 32.--
Aot
Primitivo UNO di Manduria, Masseria la Volpe, Venetien (ITA) - €8.-/€30-
Petite Laurence 2016, Chateau Laurence, Bordeaux (FRA) - €8.-/€30-
Reserva Marqués de Murrieta, Finca Ygay, Rioja (ESP) - €48.--
Le Volte dell’Ornellaia, Ornellaia e Masseto, Toskana (ITA) - € 50.-

Brancaia Chianti Classico, Brancaia, Toskana (ITA) - € 40.-



Heife Gefrinke
S S ARl

TASSE KAFFEE ° € 3,50
HAFERL KAFFEE ° €4,50
CAPPUCCINO ®¢ € 3,90
GROSSER CAPPUCCINO *¢© €490
LATTE MACCHIATO °¢ €4,50
MILCHKAFFEE °¢ €4,50
ESPRESSO ° € 2,50
DOPPELTER ESPRESSO ° €4,50
HAFERL TEE €4,50

versch. Sorten

LIEBE GASTE,

sollten Sie an Lebensmittelunvertréglichkeiten oder Allergien
leiden, berit Sie unser Serviceteam gerne. AufSerdem halten wir
eine gesonderte Dokumentation aller Speisen fiir Sie bereit.

Wir garantieren lhnen, dass unsere Speisen in héchster Qualitat
fur Sie zubereitet werden. Lebensmittelzusatzstoffe versuchen wir
soweit wie moglich auszuschliefen, i.d.R. sind diese Bestandteile
unserer Zutaten.

1) MIT FARBSTOFF

2)  MIT KONSERVIERUNGSSTOFF
3)  MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL
4)  MIT GESCHMACKSVERSTARKER
5)  GESCHWEFELT

6)  GESCHWARZT

7). MIT PHOSPHAT

8)  MIT MILCHEIWEISS

9)  KOFFEINHALTIG

10)  CHININHALTIG

11) MIT SUSSUNGSMITTEL

12)  ENTHALT PHENYLALANINQUELLE
13) GEWACHST

—

W
MERCHANT
o FrizTdls

THE COFFEE ROASTERS

Besondere Kaffeespezialitaten aus
Herrmannsdorf, Bayern.

3ur BVerdanung

SN P

JAGERMEISTER (4cl)
RAMAZZOTTIF (4cl)

HOLZFASS-ENZIAN (2cl)

€6,00
€6,00
€5,00

14)  MIT TAURIN
16)  MIT NITRITPOKELSALZ

A1) WEIZEN
A2) ROGGEN

B) KIIIERBSTIERE

D) FISCH
E)  ERDNOSSE

F)  SOJABOHNEN
6)  MILCH/LAKTOSE
H1) WALNUSSE
H2) MANDELN

H3) HASELNUSSE
H4) CASHEWNUSSE

Unsere Schnapse aus der Hausbrennerei
Werner Psenner in Stdtirol:

WILLIAMSBIRNE (2cl)
HASELNUSS " (2cl)
OBSTLER (2cl)
MARILLE (2cl)

€4,00
€4,00
€4,00
€4,00

H5) PECANNUSSE

HB6) PISTAZIEN

H7) MACADAMIA

1) SELLERIE

J) SENF

K)  SESAMSAMEN

L) SCHWEFELDIOXID UND SULPHITE
M) LUPINEN

N)  WEICHTIERE

ZUM SOLLNER HIRSCHEN AREA GEBAUDE- & BAUMANAGEMENT

SOLLNER STR. 43

TEL.: +49 (0) 89.20 07 94 74

81479 MUNCHEN INFO@ZUMSOLLNERHIRSCHEN.DE
DEUTSCHLAND WWW.ZUMSOLLNERHIRSCHEN.DE




